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Please be advised some of our foods do contain nuts, 
dairy products and wheat, therefore we would please 
ask you to inform us if you have allergies which may 
cause concern if consuming the above. 
 
Please note: minimum payment on credit/debit cards 
£15.00 
 
To book a table please telephone as we are unable to 
accept email bookings. 

 
Mixed Breads & butter                                              £2.00 
Olives and mixed breads & olive oil for dipping  £3.50 
 

Starters  
 
Artichoke & Cauliflower Soup topped with chives 
 Served with either our homemade cheese scone or breads    £4.50 
 
English Asparagus with a warm soft poached egg                         £6.00 
                                                   
Rosie's homemade pork, pistachio and prune terrine with breads  
our own homemade green runner bean chutney    £6.00 
 
Green pea, mint and Sharpham Rustic cheese fritters with herb 
salad leaves, and a tomato, chilli & basil salsa                 £5.75/ £8.75 
 
Dressed local crab served with our homemade mayonnaise,  
Pickled cucumber & salad leaves     £ 6.50 
 
 
                             
 

Main Courses 
 

Sharpham Cheese platter consisting of the Rustic, Sharpham  
(our brie style cheese) and Devon Blue (made by our neighbouring 
Ticklemore Cheese Dairy) served with Rosie’s homemade green 
bean chutney, herb leaf salad, fruits and breads  £ 9.75 
 
Roasted aubergine croquettes served on wilted spinach & wild garlic 
with a blue cheese dressing    £10.25 
 
 
          

Main Courses 
 

Spicy sweet potato, carrot and cumin tart, served with Roasted 
vegetable & mixed leaf salad                £ 10.25 

Crispy slow cooked belly of pork served on a butter bean, smoked 
bacon & tomato confit w purple sprouting                               £12.50 

John Dory fillets served with slow cooked fennel, crushed 
potatoes, lemon & butter dressing                                               £14.50 

Local Lamb served with new potatoes, baby carrots,             £14.75            
watercress & a saffron jus                    

             

Puddings‐ @ £ 5.95 

           Chocolate Brownie with Clotted Cream or Ice Cream 

Treacle Tart with Clotted Cream or Ice Cream   

Apple Prune & Armagnac Parfait served w raisin syrup 

Rhubarb and Ginger steamed puddings served w                  
Clotted cream & rhubarb puree 
  
Small Sharpham Cheese Plate    £6.25 

 

   

 


